De smaak van ltalie

Stuzzichini
4

Groene olijven gemarineerd met knoflook,
kruiden, sinaasappel en zwarte peper.

4

Typische snack uit Pugha: hartige, krokante
crackers in ringvorm.

0,5
Jonge gedroogde worst van Salumificio Frati
uit Parma.

Drie soorten stuzzichini.

P,

Huisgemaakt brood, grissini en crackers met
oregano en Parmezaanse kaas, geserveerd met
boter van Vacche Rosse met Amalfi-citroenen.

24,5
Om te delen. Een gevulde pizza met oregano,
buffelmozzarella, tomatentapenade, rucola,

bresaola en Parmigiano Reggiano 24+.
Antipast
15 p.p.

Onze chef heeft de beste vleeswaren en kazen
uit Italie geselecteerd: 4 soorten vleeswaren en 3
kazen, geserveerd met brood en marmelade.

16,5
Gemengde salade met groenten, gestoofde peren,
blauwe kaas, Taggiasche olijven, dressing van
honing, extra vergine olijfolie en Aceto Balsamico

Bronzo 1.G.P,, geserveerd met brood.

15

Buffelmozzarella, tomaten, basilicum en extra
vergine olijfolie.

20

Tonintartaar met geler van witte balsamico,
Granny Smith-appel, dille en dressing van
granaatappel.

20

Langzaam gegaarde kalfswang pulled-style met
knolselderijcreme, pastablad, mierikswortelgel en
truffel.

Pasta
13

Spaghetti met saus van eidooier, Pecorino
Romano, zwarte peper en guanciale van
Salumificio Frati.

1)

Penne met rundergehakt in tomatensaus met
rode wijn, bleekselderij, ui, wortel, rozemarin,
salie en laurier.

21

Risotto met bisque, creme van peperone crusco,
lichtgegaarde langoustine, lardo en schuim van
gepofte knoflook met limoen.

1)

Huisgemaakte ravioli gevuld met aardappelen,
wildzwijnragu en pecorino toscano.

)]

Huisgemaakte worteltagliatelle, geroosterde
pompoencréme, kastanje, gerookte ricotta en
gefrituurde cavolo nero.

Specialita
31

Kalfsbovenbil met Prosciutto di Parma 24+,
salie, aardappelpuree en truffeljus.

23

Bloemkoolsteak, kikkererwtencreme en een
reductie van eigen marinade.

28

Kabeljauw met beurre blanc, schuim van zwarte
knoflook, kruidenolie, crumble van amandelen
en cacao.

Onze specialita worden geserveerd met ovengebakken aardappelen en salade.

Pizze
| 2.5
Tomatensaus, mozzarella en basilicum.
20

Tomatensaus, mozzarella, blu di capra, artisjokken
en verschillende groenten.

255
Geeltomatensaus, peperone crusco, mozzarella,
rucola, culattaham, stracciatellakaas.

23

Tomatensaus, mozzarella, "Nduja, venkelsalsiccia,
kalfswang, rode ui en paddenstoelen.

)]

Tomatensaus, mozzarella, tonijn, rode ul,
kappertjes, Taggiasche olijven.

25

Gamba’s, bechamelsaus, mozzarella, burrata en
salmoriglio.



Dolcl
10

A la minute bereide tiramisu met huisgemaakte
savolardi, espressokoffie, mascarponecréme en
€acao.

P,

Chocoladelavacake met een kern van chocolade,
olijfolie en Szechuanpeper. Gekonfijte mandarin,
saffraancréme anglaise en panettone-ijs.

|

Semifreddo van limoncello met wortelgelei,
basilicumspongecake, gemberchantilly, cacaotuile,
geserveerd met een dressing van gereduceerd
winterpeensap en extra vergine citroenolijfolie.

14

Reeks streekproducten uit Italie: 4 soorten kaas,
geserveerd met fruitmarmelade en truffelcake.

Dopo 1 dola
5,

Vanille-ijs met espresso.

95
Frisse cocktall met citroensorbet, prosecco en
vodka.

P,

Cantucar geserveerd met Vin Santo.

Koffie of cappuccino van Caffe Manaresi Arabica
of Robusta met 4 friandises.
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Antipast
10

Sappige kippenvleugeltjes uit de oven met een
frisse sinaasappel-tiymdip.

10

Krokante spiesjes van gefrituurde zalm met
limoencreme.

Pasta
10

Laagjes lasagne, groenten, Bolognesesaus,
bechamelsaus en Parmezaanse kaas.

10
Penne met tomatensaus, basilicum en mozzarella.
1)

[achte aardappelgnocchi met romige pestosaus.
Pizze

95
Tomatensaus en mozzarella.

10

Tomatensaus, mozzarella en salami.

10
Tomatensaus, mozzarella en ham.
Dolcl

.

Warme deegbolletjes met poedersuiker en een
bolletje vanille-ijs.

8

Met banketbakkersroom, slagroom, poedersuiker
en pijnboompitten.

Per bolletje 2

Kies jouw favoriete smaak bij onze iskar.



